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Fordele og funktioner

BBQ grillstativet sorger for jeevnt tilberedte og
laekre spyd

BBQ grillstativet lader dig nemt forvandle din ovn til en
indenders grill, der kan lave laekre retter. Placer blot op
til fem spyd i ovnen, og motoren vil automatisk rotere
og grille kad og grentsager jeevnt - selv pa regnfulde
dage.

SteamBake — giver endnu bedre bagning

Med SteamBake kan du bage laekkert bagvaerk, som
kom det fra et bageri, hjemme hos dig selv med et tryk
pa en knap. Fugtighed betyder, at dejen haever bedre,
ger bagvaerket bladt indeni med en sprad skorpe. Prav
det ogsa for at fa leekkert stegte kyllinger eller
sprgdstegte fisk.

Multilevel Cooking. Tilbered mere pa samme tid.
Med Multilevel Cooking sikrer det ekstra varmeelement,
at dine retter bliver perfekt tilberedte, selv nar du
tilbereder pa flere niveauer pa samme tid.

En ovn, der renser sig selv, sa du ikke behgver.

Den katalytiske renggringsfunktion hjeelper med at undga opbygning af snavs
og fedt i ovnen pa vores fritstdende komfur. Denne selvrensende teknologi
begynder automatisk at virke, nar temperaturen nar 250°C. Fjerner madrester
for at g@re renggringen nem.

Madlavning med praecision med vores madlavningstermometer

Med madlavningstermometeret kan du opna perfekte resultater hver gang. Det
lader dig overvage tilberedningsprocessen ved at male madens
kernetemperatur.
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Saftige og sprede grillspyd, op til 93% mere jeevn tilberedning pa hver
side*

Tag det bedste fra din grill med indenfor. Uanset arstiden kan du fa op til 93%
mere jaevn farve og tilberedning, nar du griller med BBQ grillstativet*.

Saftige og sprede grillspyd, op til 93% mere jeevnt tilberedt pa hver side.

Tag det bedste fra din grill med ind. Uanset arstiden kan du nyde op til 93%
mere jeevn farve og konsistens, nar du griller med BBQ grillstativet.* Fgres hos
udvalgte forhandlere.

» SteamBake komfur med PlusSteam

« Energiregulering af kogezoner

* Drejeknapper

» Madlavningstermometer med autosluk

* BBQ grillstativ

* Lysautomatik

* Display med ur/minutur

» Barnesikret, kalig ovnlage med 3 lag glas

* Renggringsvenlig ovnlage - kan skilles ad uden brug af veerktgj

* Aktivt kglesystem

* Sikker udluftning ved bagkant

» Medfglgende tilbehgr: 1 bradepande, 2 bageplader, 1 BBQ grillstativ, 1 rist
* Venstre frontzone: 1000/2200W/140/210mm

* Venstre bagzone: 1200W/145mm

* Hgjre frontzone: 1800W/180mm

* Hgjre bagzone: 1800W/180mm

» Ovnprogrammer: Over-/undervarme, Tarring, Stor grill, Fugtig varmluft,
Pizza, Agte varmluft, Agte varmluft PLUS, Turbo grill
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Tekniske data

Overplade

Ovnfunktioner
Dampkategori

Renggring

Udvendige mal, HxBxD, mm
Farve
Energieffektivitetsklasse
Madlavningstermometer
Bagepladeareal, cm?
Serie/Tema

Ovnrum netto, Itr.

BBQ grillstativ
Ovnbelysning
Temperaturinterval
Funktionslas

Medfglgende tilbehar
Energiforbrug traditionel ovn,
kWh/cyklus

Energiforbrug varmluftsovn,
kWh/cyklus
Ledningslaengde, m
Elementspaending, V
Stikprop

600 SteamBake Glaskeramisk komfur 60 cm
med katalyse delvis selvrens SteamBake

Glaskeramisk komfur
med varmluft
SteamBake
Katalytisk selvrens
850-936x596x600
Hvid
A
Alarm og autosluk
1424
600
73
Ja
Enkeltbelysning, bagerst
50°C - 275°C
Ja
Tippesikringsbeslag

0.95

El-tilslutning, amp.

Tilslutningseffekt, W
Produktnummer
EAN

0.82

1,4
230
Lev. uden stik/prop
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25A - Leveres med norsk kabel. Ved
installation i Danmark brug dansk
kabel: 3*16A
10500
947 941 506

7332543991501
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