Fordele og funktioner

AssistedCooking - frembringer den perfekte smag hver gang
Uanset om maden er s@d eller salt, far du den smag, du drgmmer om, hver

gang med AssistedCooking. Med den digitale kakkenassistent veelger du bare,
hvilken mad du vil tilberede, og sa veelger den de optimale indstillinger, sa din

ret bliver tilberedt perfekt.

Funktionel, integreret og personlig - Smart Kitchen

Fjernbetjen din ovn, ga pa opdagelse hos vores forskellige partnere og fa
personlig hjeelp til din madlavning. Alt via My AEG Kitchen App. Det er den
bekvemme og nemme made at berige din Smart Kitchen oplevelse.

Laekker smag, hver gang

Stegetermometeret maler kernetemperaturen praecist
og viser dig, nar dit rade, medium eller gennemstegte
kad er klar. Ligesom den kan tilberede brad, fisk og
grentsager, som du kan lide det.

Intuitiv tilberedning i ovn. Med EXCite touch display

EXCite touch display giver adgang til et bredt udvalg af ovnfunktioner, som
passer til enhver ret. Det gor det ogsa nemt at justere ovntemperatur og
tidsindstillinger. Du far direkte feedback, og de vigtigste informationer
fremhaeves.

En selvrensende ovn
Med en enkelt bergring af pyrolysefunktionen omdannes snavs, fedt og
madrester i ovnen til aske, der nemt kan tgrres vaek med en fugtig klud.

8000 AssistedCooking med pyrolyse renggring

BFP8002M

Perfekte resultater. Uden besveer.

Ovnserien 8000 AssistedCooking har en indbygget opskriftsamling, s& du nemt
og preecist kan tilberede enhver ret. Der er ogsa et termometer, som
analyserer kernetemperaturen, nar du indseetter det i maden. For konsekvente
resultater, du kan stole pa, i hver eneste ret.

8000 AssistedCooking ovnen har en indbygget opskriftsamling, sa du nemt og
preecist kan tilberede enhver ret. Der er ogsa et termometer, som analyserer
kernetemperaturen, nar du placerer det i maden. Palidelige resultater i hver
eneste ret.

Feres hos udvalgte forhandlere.

 Multifunktionsovn med aegte varmiuft

+ Connectivity

* Touch betjening

* 3 pyrolyseprogrammer

+ Soft Closing

* Blaeserautomatik

* Lysautomatik

* Hurtig opvarmningsfunktion

» Elektronisk temperaturstyring

* VarioGuide

» Automatisk temperaturforslag

+ Automatiske vaegtprogrammer

+ Automatisk sikkerhedssluk af ovn

« Display med mulighed for flere sprog

+ Katalysator ved pyrolyse

» Restvarmeindikator

» Madlavningstermometer med autosluk og resttid
* FloodLight™ dobbelt halogen ovnbelysning
* PerfectEntry ovnribber

* AntiFingerPrint

* Aktiv kalesystem

* Barnesikring af betjeningspanel

* Bornesikring af ovnlagen

* IsoFront Top® kold ovnlage

» Medfglgende tilbehgr: 1 bradepande, 2 bageplader, 1 rist
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Tekniske data
Serie/Tema 8000 ASSIST
Farve Rustfri stal med AntiFingerPrint
Produktserie SenseCook
Ovnrum, reng@ring Pyrolyse
WiFi / Kamera Ja/-
Emalje, sider/bagveeg Clean emalje
Ovnrum netto, Itr. 71
Energieffektivitetsklasse A++
Udvendige mal, HxBxD, mm 594x595x567
Indbygningsmal, HxBxD, mm 590x560x550
Bagepladeareal, cm? 1424
Temperaturinterval 30°C - 300°C
Grilleffekt, W 2300
Tekstfarve i display Hvid
Energiforbrug traditionel ovn, 1.09
kWh/cyklus
Energiforbrug varmluftsovn, 052
kWh/cyklus
Lydniveau max., dB(A) 48
Ledningslaengde, m 15
Tilslutningseffekt, W 3500
Elementspaending, V 230
El-tilslutning, amp. 16
Produktnummer 944 188 791
EAN 7332543992843

PSGBOV180DEO00OF PSGBOV180DE0000G

=— min. 1500 —= ‘ 410 <— min. 1500 —>‘ ‘ ‘ ‘ 410

HO5V V -F —\ HOSVV-F — —



https://services.electrolux-medialibrary.com/118ed4c0ee6546f4a7684c7fef8c985aNrZmYkM861d1f/view/WS_ZOD/PSGBOV180DE0000F.jpg
http://productinformation.int.electrolux.com/WEB/EMEA/EEFiles/GetPicture.ashx?Url=https://services.electrolux-medialibrary.com/118ed4c0ee6546f4a7684c7fef8c985aNrZmYkM861d1f/view/PN/PSGBOV180DE0000G.jpg
https://api.electrolux-medialibrary.com/asset/b7560015-18df-40cf-8ad6-30c27c541894/E4RM3Q/68ea4da3-3e6f-4605-bb63-167f4a17e3e5/ORIGINAL/68ea4da3-3e6f-4605-bb63-167f4a17e3e5.pdf

